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Quadrotto di  focaccia al  rosmarino con stracciatella di  bufala
e prosciutto San Daniele.

Tortelli  farciti  di  carbonara (zabaione d’uovo) su fonduta di  pecorino
romano, guanciale croccante di  “Cinta Senese” e scaglie di  tartufo nero

pregiato (Sant’Angelo in Vado, Marche).

Tagliolini  tirati  a mano di  pasta all ’uovo (30 tuorli)  con ragù bianco di  Black
Angus e agrumi.

Tartare di  Black Angus (olio,  sale e pepe) con cialda croccante di  pane al
pomodoro aromatizzato al  timo selvatico.

Carpaccio di  manzo di  razza Chianina marinato agli  agrumi di  Sicilia,
mousse all ’arancia,  zeste di  l imone candito e misticanza baby.

Pan brioche croccante con alici  del  Mar Cantabrico,  burratina di  Andria e
puntarelle.

Pralina di  “fiore di  zucca” in tempura con maionese alle acciughe.
Tortino di  carciofi  con mousse di  parmigiano delle vacche rosse.

Entrée di benvenuto

Antipasti
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Primi



Stinchetto di  Pata Negra con caponatina di  melanzane e chicche di
purè di  patate di  Avezzano.

Cotechino di  Parma e lenticchie di  Castelluccio.
Tombolata e ricchi premi.

Tortino dal  cuore caldo al  pistacchio.

Bottiglia di  Prosecco.

Secondo

Dessert

Brindisi di Mezzanotte

E come da tradizione… dopo la Mezzanotte
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Pinsa & Buoi… Cucina & Passione


